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Pokarmy i napoje uzywane przez ludzi pochodzy z trzech
krolestw przyrody: zwiérzecego, roslinnego i mineralnego.
Pod wielu wzgledami moga one zdrowie a nawet zycie
narazi¢ na niebezpieczenstwo, jezeli nie posiadaja odpo-
wiednich wlasnosci. Staranie sie o dobroé i nieszkodli-
wos¢ pokarméw i napojow nalezy do zakresu dziatan
Policyi lekarskiéj, zwlaszcza w czasie drozyzny, kiedy ja-
ko$é tychze rozlicznym zmianom uledz moze. Wladze zas
krajowe, za najswietszy obowigzek poczytywaé sobie po-
winny dostarczanie nalezytéj ich ilosci, szczegélniéj w cza-
sie nieurodzajéw; albowiem wiadomq jest rzeczy, iz nie-
urodzaj, glod staja sie nieraz przyczyna wielu niemocy,
s,ambb(')jstw, powigkszonéj Smiertelnosci itp.

Troskliwos$é ze strony Rzadu i Policyi lekarskiéj o
dobroé i dostateczna ilosé pokarméw i napejow, tém jest
wazniéjsza, gdy zwaiymy, iz wieksza czeS¢ ludnosci nie
jest zdolng rozréini¢ dobrych od szkodliwych i nie zna
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- srodkéw uchronienia sie od smutnych nastepstw, z uiycia

tych ostatnich wyniknaé moggcych. Na wyrzeczone zda-
nie, tém predzéj zgodzié sie musimy, zwazywszy, ie spo-
sob Wyrablama wielu pokarméw i napojow wiekszéj cze-
sci mleszkancow mniéj jest znajomym, a czestokroé z u-
mystu, jak réwnie przez przypadek, lub nieumiejetnosé
ze strony dostarczajacych te szkodliwymi staé si¢ moga.
Z tego wiec powodu Policya lekarska starac¢ sie powinna
0 oswiecenie niewiadomych, przez stésowne przepisy. na-
uczania; 'a w razie przekonania si¢ o oszukanstwie wy-
rabiajacych, o pocigganie ich do odpowiedzialnosci. Dozér
Policyi lekarskiéj nad pokarmami i napojami, okazuje sig
tém niezbedniejszym, skoro przyrzadzanie tychze nieraz
pokryte jest tajemnica znana tylko pewnéj liczbie ludzi,
z€ Swojéj ‘sztuki iyjacyeh i z niéj najwigksze ciagnacych
korzysci. - Zysk za$ niestety nieraz bywa tak siilnym: bodz-
cem, iz ludzie; lubo przekonani' o szkodliwoséci swoich
wyrob6w, nie stuchaja glosu Sumienia:

Skreslajac powyiéj obowigzki Policyi lekarskidj, - nie
mozemy 'sig’ wstrzymaé od' o$wiadczenia, z jak wiela ‘to
nieraz trudnosciami przychodzi j&j walezyé, pomewaa spo-
s6b' wyrabiania pokarméw i napojow tak dalece czesto-
kroé wkraczai 'w granice ‘Rekodzielnictwa- i’ Gospodarstwa,
iz Lekarze rzadowi, mie zawsze zdotaja dostatecznie orzee
o ichdobrociy Tub ‘szkodliwosci: v Chege wige «usunaé te
trudnosei, ‘stésowném « byloby. zaprowadzenie: Kommissyi
zlozonéj z doswiadczomyeh technikow, ‘rekodzielnikow, go-
spodarzy ‘i lekarzyois: Lo do ot i
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+Obrawszy * sobie 'za przedmiot mojego rozwazania
czesé Policyi lekarskiéj o Pokarmach i Napojach, obecnie
poprzestaje na wydaniu jednego oddzialu, to jest: o Na-
pojach. |

Z powodu utraty sokéw, jaka ciato vasze przez prze-
ziew skurny, oddychanie i réine wydzieliny ponosi, ro-
dzi si¢ w nas uczucie zwane Pragnieniem: zmuszajace do
uzywania napoju, w celu ufrzymania ciagléj roéwnowagi
pomiedzy czesciami stalemi, a plynnemi ustrdj nasz skia-
dajacemi.

Ludzie pierwiastkowo najprostszych uzywajac pokar-
méw, przestawali na saméj wodzie, tym najbardziéj po-
krzepiajacym z fona ziemi Wyplywaj@cym napoju; pozniéj
atoli w miare powigkszajacych sie stosunkéw towarzy-
skich, przy polepszonym bycie materyalnym, zaczeli kar-
mi¢ si¢ wykwintnemi potrawami, schlebiajacemi podniebie-
niu i réwnoczesnie mysleli o przyrzadzaniu rozmaitych
sztucznych napojow.

Porownywajac zycie ludzi w pierwotnych zawigzkach
spoleczenstwa pelne prostoty, z zyciem narodow na wyi-
szym stopniu o$wiaty i cywilizacyi bedacych, zwlaszcza
tam, gdzie uzywanie napojow sztuka otrzymywanych zbyt
rozpowszechnioném bylo; przekonamy sie, iz napoje sztu-
czne bardzo szkodliwy wplyw na strone czlowieka fizy-
czng i moralng wywarly. Trescia wiec niniejszéj rozpra-
wy bedzie wyliczenie najpowszechniéj uzywanych przez
nas napojow, skreslenie wiadomych gléwniejszych sposo-
bow ich falszowania, oraz podanie srodkoéw wykrycia tych-
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7e; a nareszcie podamy ogblne pi'zepisy policyjno - lekar-
skie, zapobiegajace wyrabianiu zlych napojow.

- Lekarz uczony nie znajdzie bezwatpienia w niniejszé;
rozprawie dla siebie nic nowego; ani téz dla niego jest'—
ona skreslona; celem jéj jest tylko zapobiezenie szkodli-
wym skutkom na zdrowie ogélu mieszkancow wynikaja-
cym z uiyci’ét'."zlych, lub fatszowanych napojow.
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Woda jest napojem, do utrzymania zdrowia niezbednie
potrzebnym. Lubo wlasciwie nie zywi, wszelako sluzy za
podstawe wszystkim napojom, oraz potrzebna jest do przy-
rzadzenia wielu pokarmow za pomoca sztuki otrzymywa-
nych; ulatwia trawienie, odnawia i przemienia soki ciala
naszego. Wiadomo powszechnie, iz ludzie obok dobrych
pokarméw, pijacy dobra i czysta wode, sa zdrowsi i diui-
szém ciesza si¢ zyciem, jak ci, ktorzy uzywaja sztucznych
napojow, jako to: wina, piwa, kawy, herbaty i t. p. Jak
wiele mieszkaficom kazddj okolicy, zalezy na dobréj we-
dzie do picia, pokazuje si¢ to ze zlosliwych chorob pa-
nujacych w miejscach, gdzie zupelnie niedostaje wody,
lub ta jest niezdatna do uiywania za napoj. Rozpowsze-
chnione wreszcie w ostatnich czasach leczenie rozlicznych
choréb za pomoca wody, stwierdza jéj zbawiennosé.
Woda w stanie czystym jest wypadkiem polaczenia
sie kwasorodu z wodorodem ¥). Pierwiastkowo znajduje
sie w stanie stalym, za przystepem powietrza staje sig
plynng. W téj ostatniéj postaci najwigcéj jest na powierz-
chni ziemi rozpowszechniong. Chemicznie czysta woda
nie znajduje si¢ nigdzie w przyrodzie; zwykle polaczona
jest z wieln istotami do jéj skladu nie naleigcemi. Od

)" Wedlug Berzelyusza i Dulonga 88, 9 kwasorodu— 11, 1 wo-
dorodu. i
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wiekszéj wiec, lub mniejszéj rozmaitodc i ilodei istot mj- -
neralnych, roslinnych i zwierzecych, a nawet gazowych,
z wody polaczonych, zawista jéj czystodc, i ztad wnosi-
my, czy jest zdrowiu odpowiednig, lub szkodliwg.
Dobra woda do picia powinna byé czysta, jasna, zi-

~mna, bez smaku i zapachu; po uzyciu codzienném niema’

sprawia¢ bolesci w okolicy nerek pecherza, lub w kisz-
kach, ani tez biegunki, lub jakidj wysypki; badana od-
czynnikami chemicznymi macié si¢ powinna tylko od ta-
kich, ktore wykrywaja obecnosé gazu kwasu weglowego
i weglanu potaiu — z mydlem latwo si¢ powinna pienié,
owoce strgczkowe i twarde miesa w niéj gotowane pred-
ko maja mieknaé. Po przegotowaniu kwarty wody, po-
zostaly osad solny wiecéj nad 2 grana wynosi¢ nie po-
winien.,

Rozréiniamy kilka gatunkow wody:

1) Woda zrédtowa wprost z ziemi wyplywajaca i przez
krotki czas w zetknieciu z powietrzem atmosferyczném zo-
stajaca. Stésownie do ilodci czedci solnych, z ktéremi jest
polaczona, oraz wedlug jako$ci pokladéw ziemi, jakie
przeplywa i zktérych wytryska jest miekka, lub twarda.
Istoty jakie w przebiegu swoim rozpuszeza, sa nastepu-
jace: magnezya, wapno, chlorek wapna, siarkan wapna,
saletran wapna, chlorek sodu, saletran potazu, niedokwas
zelaza i t. p. Oprécz tego kazda prawie woda Zrédlowa
zawiéra w sobie g. k. weglowy, i sole wynikajace z jego
polaczenia si¢ z zasadami.

2) Woda rzeczna jest woda 7rédlana, ktora przez swoj
przebieg na wolném powietrzu atracita g. k. weglowy, i
znaczng ilosé czesci solnych, Z tego powodu jest migkka

1 z latwoscia rozpuszeza mydlo. Woda rzeczna jest naj-

lepsza, jezeli rzeki biorac poczatek ze Zrodel, szybko, oraz




szerokiém korytem plyna, po gruncie piaszczystym. Jezeli

za$ strumien powstaje ze 7rodla przeplywajacego przez
poklady kruszcowe, lub gdy loiysko rzeki jest wapienne,
szlamiste, i ta z wolna si¢ toczy; wtedy woda nabiera
wlasnosci zdrowiu szkodliwych. Rzeki zanieczyszczane

bywaja przez gwaltowne burze, deszcze, wylewy wody;

w bliskosci miast, lub wsi, przez wyplywy ze stajen, kloak,
fabryk roinych, rzeZnic; przez moczenie Inu, konopi. Cheac
wiec uzywaé wody rzecznéj za napdj, lub do gotowania,
nalezy ja czerpaé z samego srodka rzeki, lub z miejsca,
gdzie najpredzéj plynie. :
3) Woda studzienna od irbédlow¢j roini si¢ tém, iz
wystawiona na dzialanie powietrza, utraca czesé g. k. we-
glowego i soli z jego polaczenia si¢ z zasadami wynika-
jacych. Znajduje sie w pewnéj glebokosci we wszystkich
okolicach, w dolinach szczeg6lniéj w bliskosci brzegu rzek
poloionych. Jakosé¢ wody studziennéj jest rozmaita, we-

dlug miejsca, na ktérém si¢ studnia znajduje. Studnia ko-

pana na gruncie piaszezystym, lub krzemionkowym, daje
najlepsza wodg; przeciwnie zas, jeieli si¢ znajduje w miej-
scu gliniastém, a szczegOlniéj téz bagnistém. Jezeli stu-
dnia przez dlugi czas byla zamkniety, woda pozbawiajac
siec kwasorodu, nabiera szkodliwych wlasnosci; dla tego
w czasie czyszczenia takich studzien, trzeba by¢ nadzwy-
czaj przezornym.

4) Woda w stawach ¢ bagnach, wystawiona ciggle
na -dzialanie powietrza i swiatla, pozbawia si¢ g. k. we-

glowego, daléj z powodu gnijacych roinych istot roslin-

nych i zwierzecych, a nareszcie przez naplyw wielu nie-
czystych stokow psuje si¢ i staje nieuzyleczng.
4) Woda morska, ma smak stono - gorzki, w bliskosci
za$ brzegow jest woni nieprzyjemnéj. W wodzie morskiéj,
s



znajduje sie znaczna ilosé soli rozpuszczonych, jakiemi sa:
chlorek wapna, chlorek magnezyi, siarkan potazu, a na-
wet jod i brom, Woda W roznych morzach réini sig
W swoim skladzie. T tak pechodzyca z morza pbinocnego,
wiecdj zawiera czesei solnych, jak z morza wschodniego,
Sktad wody przy brzegach morza jest odmienniejszy, od
sktadu wody ze $rodka morza pochodzacéj. Ku biegunom
woda morska jest obfitsza W sole, jak pod réwnikiem.

6) Woda deszczowa, ze sniegu, b lody jest wpraw-
dzie miekka, ale po najwiekszéj czede Pozbawiona jest g.
k.. weglowego, dla tego korzystném jest gromadzenie jéj
W gorach i stepach do cystern, gdzie tak dlugo wystawia
si¢ na dzialanie powietrza, péki nie nabedzie wlasnodei
orzezwiajacéj 2wykléj wody do picia *). Woda deszczowa
i Sniegowa Pomigszana bywa g powietrzem atmosfery-
czném, j g czystka kwasu saletrowego, Zanieczyszczona
bywa brudami dachéw, po ktérych splywa, i naczyn,
do jéj zbierania Przeznaczonych. W takim razie poprze-
dnio za pomoca piasku oczy$ci¢ ja malezy. Czyszezenie
atoli podobne jest niedostateczne jezeli dachy i rynny sg
metaliczne, szczegblnidj zas ofowiane, i w takim razie u-
zycie wody jest bardzo podejrzaném. 4

Whliczone Wyzéj rozmaite gatunki wody, ulegaja jak
widzié]iémy réznym zmianom, ktore $a powodem, iz wg-
da nabiera szkodliwych zdrowiu wlasnosci, lub staje sie
zupelnie nieuzyteczna.

Rozpoznaé i oddali¢ wszystkie okolicznodei zanieczysz-
czajace wode, a zarazem staraé sie wszedzie o czysta i
zdrowq, jest zadaniem Policyi lekarskiéj; dostarezenie zad
potrzebnéj ilosei téjie wody, nalezy do wladz miejscowych,

") Wlasnosé ta pochodzi od nasycenia si¢. wody gazem kwasem
weglowym.




Przepisy tyczace si¢ uniknienia szkodliwych skutkow
z uzycia ztéj wody sa nastepujace:

W miejscach, gdzie zbywa na czystéj wedzie zrodio-
wéj, lub studziennéj, staraé¢ si¢ o to nalezy, aieby przez
wodociagi, przez zakladanie studzien artezyjskich, potrze-

~ bna jéj ilos¢ mieszkancom dostarczang byla. Na rury

w wodociagach, takie tylko kruszce uiyte by¢ moga, ktore
nie udzielaja plynacéj przez nie wodzie szkodliwych wla-
snosci. Rury ielazne zasluguja na pierwszenstwo przed
olowianemi, lub miedzianemi, kt6érych nigdy uiywaé nie
naleiy. Drewniane poki sa nowe, sa dobre, pozniéj atoli
gnijac, udzielajy wodzie nieprzyjemnéj woni. Najwiecé
cenione sa z kamienia piaskowego. Pami¢ta¢ nalezy o
czestém ich czyszczeniu, i poprawianiu w razie zepsucia,

Studnie powinny byé robione w odleglosci od kloak,
kanalow, stajen, i t. p. oraz takie, aby wsrod suchego
lata, jak niemniéj w czasie mroznéjzimy, zawsze zaro6wno
wody dostarczaly. Powinny byé gleboko kopane, i naj-
lepiéj (jezeli moina), robione z kamieni piaskowych. Dno
studni na kilka cali wysta¢ nalezy iwirem piaskowym,
ktoryby zastepowal niejako miejsce cedzidla. Aby wode
studzienng przez dluiszy czas w dobrym stanie utrzymad,
nalezy ja czgsto czerpad, i studnie przynajmniéj raz w rok
czyscié. Pompy zashuguja zawsze na pierwszenstwo przed
zwyklemi studniami.

W okolicach, gdzie mieszkancy potrzeba zmuszeni
sa do uzywania za napdj zl¢j wody; lub jezeli ta przez
dluzszy czas przechowywana np. w podrozach morskich,
zepsula si¢, nalezy ja przed uiyciem oczysci¢, poprawic.
W tym celu gotujemy ja, cedzimy przez sproszkowany
wegiel roslinny, piasek i t. p.




Naczynia drewniane, w ktérych woda przez dlugi czas
ma by¢ przechowywana, powinny byé wewnatrz zweglone,
wegiel albowiem opiera si¢ zgniliznie, Zupelnie zepsuta
i zgnita woda gotuje si¢ i odkropla; tym bowiem jedynie
sposobem moze by¢ zamieniong na zdolna do picia. Dla
czyszczenia metnéj wody, przepuszezamy ja przez piasek ,
sproszkowany wegiel i bibule. W wielkich za$ miastach
uzywaja w tym celu tak zwanych cedzidel, gdzie woda
przeplywa przez warstwy piasku, zwiru i wegla. Przy-
rzady te powinny byé Zelazne i zaopatrzone gabkami. —
Woda morska po zamrozeniu moie by¢ za nap6j uzywan a
Do wladz wreszcie miejscowych’ nalezy surowo karaé
z umystu popelniane szkodliwe zanieczyszczenia wody stu-
dzienné;j.

P I W .

Wynalazek robienia piwa siega najdawniejszych cza-
sOw. Archilochus na 720, Aeschylus i Sofokles na 500
lat przed Chrystusem zyjacy, ‘Wwspominajy o piwie, nazy-
wajac ten nap6j Vinum hordeaceum. Za wynalazcdw ro-
bienia piwa podaja powszechnie Egipcyan. Rozpowsze-
chnienie tego napoju, szezegdlniéj w tych krajach mialo
miejsce, gdzie podniebie niedozwalalo uprawy winnic; a
nawet w Hiszpanii i Francyi, piérwéj, nim zaczeto upra-
wia¢ winnice, podobny napéj przyrzadzano, ktéry nazy-
- wano (jak pisze Pliniusz) Colia, lub Ceria; we Francyi
zas Cerevisia #). Co do sposobu przyrzadzania piwa u
dawnych Germanéw Tacyt powiada, iz napoj ten, byl
tylko prostym odwarem z jeczmienia Tub innych zb6z. Jak
wige widzimy pierwiastkowe piwo, réinilo sie od dzisiej-

*) Nazwe te dawni Germanowie mieli nadaé piwu od Ceres
bogini zboza i Vis, sila.
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szych, zwlaszcza mocniejszych piw, ktore wyrabiane przez
ludzi chciwych zysku, nieraz staja si¢ prawdziwg trucizng
i po uzyciu za napd6j najszkodliwsze skutki na zdrowie
nasze wywieraja.

Rozrozniamy dwa gatunki piwa: brunatne i biale.
Pierwsze otrzymujemy ze stodu mocno wysuszonego i za-
prawy z chmielu dlugo gotowanéj; w przeciwnym zas ra-
zie bedziemy mieli piwo biale.

Na réinosé piwa wplywa:

1) Grunt, na ktérym zboize rosnie, z ktérego slod
wrzadzamy; tudziez podniebienie.

2) Poloienie browarow i skladow, w ktorych si¢ pi-
wo przechowuje.

3) Pora roku i stan powietrza, wsréd ktérych piwo
wyrabianém bywa.

4) Jakosé i ilos¢ wody i innych przypraw.

5) Nareszcie, postepowanie przy urzadzaniu slodu,
w czasie warki i kisnienia (fermentacyi).

Nie wchodzac w szczegbly robienia réimych gatun-
koéw piwa, powimy tylko, iz piwo robioném bywa: nale-
wajac na sléd potrzebng ilosé wody, poZniéj gotujac, po
przegotowanlu odwarowi temu dodajac chmielu, lub iu-
nych istot gorzkich, a nareszcie odstawiajac do kisnienia.

Czesci skladowe piwa tak wyrobionego s3: woda,
wyskok, pierwiastek wyciagowy, cukier i g. k. weglowy.

Z podanego opisu przyrzgdzania piwa i jego czesci
skladowych, wnosi¢ mozna o dzialaniu szkodliwém lub po-
zyteczném tego napoju na ustrdj ludzki.— Jako plyn wy-
skokowy podbudza nerwy, a za pomoca tych inne ukla-
dy, szczegélniej za$ uklad krwionosny. Z powodu pier-
wiastku wyciggowego, ktory wsobie piwo zawiéra sprawia,
iz po dluiszém uiywaniu pijacy je tyja. Chmiel jako sro-
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dek odurzajacy, przyprowadza naduzywajacych piwa do pe-
wnego stanu glupoty i nadzwyczajnéj gnusnoci,

Z trzech krolestw przyrody, znamy dotad 48 istét
przez piwowaréw i szynkarzy uzywanych do falszowania
piwa. Pierwsi czynig z nich uzytek dla oszezedzenia chmie-
lu i slodu; drudzy cheac powigkszy¢ ilosé piwa, tudziez
pragngc dogodzi¢ zadaniom pijacych réine robia dodatki.
Z krolestwa roslinnego nastepujace istoty szczeg6lniéj uiy-
wane bywaja: nasiona rybotruja, opium, wyciag z glowek
makowych, béb S. Ignacego, wronie oczy, lulek, bagno,
aloes, tatarak, piolun, kora wierzbowa, skérki pomoran-
czowe, sok lukrecyowy, syrup, odwar siemienia Inianegpo,
palona magka, palony cukier i t. p. Z krolestwa zwierze-
cego: karuk, biatko, rog jeleni. — Z istot nareszcie mi-
neralnych: kwas siarkowy, siarkan 7elaza, halun, gips,
kréda, weglan sody, s6l kuchenna. Do rozcienczenia pi-
wa uzywaja wody.

Czesto uskariaja sie Pijacy: ie piwo jest slabe, ie
mu brakuje stodyczy, goryczy, barwy; nareszcie, ie jest
metne,  Piwowarzy wige i szynkarze slaraja si¢ nastepu-
jacym sposobem te wady usungé, lubo niestety bardzo
czesto. dzieje si¢ to z uszczerbkiem zdrowia naszego. Je-
zeli do robienia piwa za malo slodu uzyto, piwo bedzie
stabém, a to dla braku dostatecznéj ilosci wyskoku. Zg-
radzajac temu dodaja istét odurzajacych, jakiemi sa: na-
siona rybotruja, opium, wyciag z glowek makowych, wro-
nie oczy, bagno, lulek, liScie wilczéj jagody. Whyliczone
tu rosliny sa truciznami. Piwo nie stanie sie dosyé slod-
kiém, jeieli za malo bylo stodu, lub pozniéj za nadto je
woda rozlano. W tym celu dodaja soku lukrecyowego,
syrupu, miodu, lub odwaru z siemienia Inianego. Na szcze-
scie, wszystkie te dodatki nie sa szkodliwymi.
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Wiadomo, iz bialy stéd uzyty do warzenia daje pi-
wo biale, brunatny zas podobnegoz nazwiska piwa do-

vy SR O

starcza. Przemy$lni piwowarzy umieja z piwa biatego

wprost robi¢ brunatne, przez dodanie palonéj maki, pa-
lonego cukru i t. p.— Piwo takie predko ulega kisnieniu
i nie daje si¢ dlugo przechowad.— Przypadek ten czesto
siec zdarza z porlerem,

Gotujac zaprawe slodowa z chmielem, ta nabywa
wlasciwego smaku korzennego chmielu, daléj przez go-
rycz jego oslania si¢ pierwiastek cukrowy w piwie bedacy,
nareszcie za pomoca kwasu gallasowego i garbnikowego
znajdujgcych sie w chmielu, kléj roslinny z piwa osadza
sie w postaci  drozdiy. Jeieli wigc nie dodamy do piwa
potrzebnéj ilosci chmielu, wtedy zbywa mu na smaku
gorzkawym, ktory mie¢ powinno, a oprocz tego z powo-
du obecnego w niém kleju roslinnego, ulega kisnieniu
octowemu. Aby wynagrodzié brak chmielu, dodaja pi-
wowarzy innych roslin, ktére wprawdzie nie raz sg ro-
wnie gorzkie, lecz nie posiadaja innych wlasnosci chmielu.
Takiemi s3: kora wierzbowa, goryczka, kwassyja, tatarak,
piotun, skurki pomaranczowe, i t. p. Podobnie falszo-
wane piwa, nie tylko sa smaku nieprzyjemnego, ale oprocz
tego, jest to majwiekszém oszukanstwem, gdyz za drogie
piéniadze kupujemy tylko ciemno zabarwiony odwar z kory
wierzbowdj, piolunu, lub tataraku, ktéry po dluiszém
uzyciu sprowadza cierpienie trzewiow brzusznych.

Jeieli piwo dobrze bylo wyrobione, posiada wlasci-

~wa moc, smak orzeiwiajacy, eo po najwiekszéj czesci za-

lezy od obecnosci g. k. weglowego. Piwowarzy wiedzgc
o tém, umieja piwu zlemu, slabemu nadaé te wlasnosé,

- uzywaiac w tym celu: pieprzu tureckiego, imbiéru, kory

cynamonowéj, mnasion koledry, skurek pomaranczowych,
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kminku. Istoty te w umiarkowanéj iloci dodane do piwa,
nie szkodza zdrowiu. Smak wlasciwy kaidéj z tych istot,
wykrywa ich obecnogé,

Nie masz nic nieznosniejszego, jak picie piwa metne-
g0. Metnosé piwa pochodzi ztad, iz zaprawa slodowa
z maly ilosciu chmielu gotowana byla, lub tez, ze wa-
rzenie piwa zle bylo wykonane. Jeieli piwowarzy nie
umiejy dobrze piwa gotowaé, to zato umiejy je czyscid i
upickszaé. Uizywaja do tego: karuku, noézek cielecych,
rogu jeleniego, i bialka, a jezeli i to nie pomaga, kwasu
siarkowego. .

Dotad \méwilismy o falszowaniu piwa istotami ro-
slinnemi i Zwierzecemi; wyliczymy uzywane do falszowa-
nia istoty z krélestwa ‘mineralnego, podajac zarazem spo-
soby ich wysledzenia. Kaide piwo majace za wiele chmie-
lu, posiada wlasciwa gorycz tak dlugo, dopoki jest mlo-
dém, pozniéj za$ po dluiszém przechowywaniu starzeje
si¢ i kwasnieje. Pochodzi to od tworzacych sie w piwie
zwolna dwoch kwasow, to jest: kwasu octowego i jabl-
kowego. Poniewai za$ pijacy piwo, jedni lubig mlode,
drudzy stare; przemyslni wiec kupey zwykli z jednéj i
téjze saméj beczki obu gatunkow dostarczad.

Oszukanstwo odbywa sie w ten sposob: iz do mlo-
dego piwa dodaja troche kwasu, a w pieciu minutach
znaczng ilo$é piwa mlodego, w stare zamieniaja.

Dobrze wyrobione Piwo, ma smak nieco sciagajacy.
Piwowary i szynkarze wiedzac o tém, jeieli zbywa na
téj wlasnosci ich piwu wynagradzaja to sztuka. T tak
uzywaja wspemnionych wyzéj roslin ostro - odurzajacych,
lub tez uciekaja sie do siarkanu zelaza, ktory w istocie
udziela piwu smaku sciagajacego. Falszowanie takie szeze-
gO0lniéj ma miejsce w Anglii, Aizeby przeciwnie z piwa
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- starego zrobi¢ miode dodaja alkaliow np. wapna, potazu,

sody, a szezegdlniéj ich polaczen z k. weglowym. Piwo
takie predko si¢ psuje, wietrzeje, nabiera barwy brudnéj,
siwéj, a nareszcie staje si W smaku najobrzydliwszém.
Falszowanie wiee takie, moze byé wyrachowaném tylko
na predkie wysprzedanie piwa.

Wiclu lubi, aby piwo robilo w szklance wielky ilosé
piany, mnieprzestajic na umiarkowanéj jéj ilosci, zaradza-
jac temu przesadowi kupey, dodaja siarkanu zelaza, ha-

. tunu, lub soli kuchennéj.

Spos6b odkrycia oszukanstwa piwa:

Wrkrycie roslin jadowitych, ktoremi piwo falszowa-
ném bywa jest prawie niepodobném, co wlasnie sklania
wyrabiajacych piwo do czestego oszukanstwa. Skutki wsze-
lako, jakie si¢ pojawiaja po wypiciu takiego piwa, s3 az
nadto wybitne, aby nie wzbudzily podejrzenia o obecno-
$ci ktéréj z wymienionych roslin ostro-odurzajacych. Ina-
czéj sie rzecz ma z falszowaniem istotami mineralnemi;
tych bowiem najmniejsza ilos¢ wiadomymi odczynnikami
chemicznymi wysledzi¢ si¢ daje. ‘

Obecnodé siarkanu zelaza wykrywa sie: nalewajac do
podejrzanego piwa kilka kropli rozczynu sinku potassu i
zelaza. Jezeli byla wspomniana sol, wtedy natychmiast
powstaje oblok niebieski w zielony wpadajacy, ktory nie
opada na dél, lecz przeciwnie unosi si¢ na powierzchni
piwa.— Kwas siarkowy bedacy w siarkanie zelaza, w ha-
hunie i gipsie odkrywa si¢ przez chlorek baryty. Kilka

“kropel wystarczy, dla sprawienia w piwie osadu bialego,

ktory tém jest obfitszy, im mniéj piwo rozcieficzoném bylo.
Wapno bedgce w piwie pospolicie w stanie octanu, wy-
Sledza sie przez kwas szczawiowy, dodawszy nieco amo-
niaku iracego. Powstaje w krotce osad biaty, to. jest:
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szczawian wapna. Potaz lub weglan potazu dodawano
zwykle dla zniszczenia kwasu octowego, bedac wiee w sta-
nie oclanu potaiu, wykryja sie za pomoca kwasu winnego,
tworzy sie bialy krystaliczny osad winianu kwasnego po-
tazu. — Soda uiywana w podobnym celu, jak potaz, bada
si¢ nastepujacym sposobem: Bierzemy pewng ilogé piwa
i parujemy do suchosci, pozostalosé prazymy w tyglu zam-
knigtym na wegiel. Masse zweglong wylrawiamy w roz-
cienczonym k. saletrowym, cedzimy i znowu do suchosci
parujemy. Daléj otrzymana pozostalosé ogrzewamy przed
dmuchawky. Soda jeli bylta obecna wydaje dymy z6lte
obfite; co jest charakterystyczném, gdyz tego gdzie in-
dziéj nie Spostrzegamy. S0l kuchenna dodawana do piwa
w celu powiekszenia pragnienia, latwo sie wykryje. Do-
dawszy bowiem do takiego piwa kilka kropel rozczynu
saletranu srebra, powstanie osad bialy zupelnie nieroz-
puszczalny, ktéry jest chlorkiem srebra barwigeym sie
w plomieniu $wiecy - czarno,

Przez gotowanie piwa w naczyniach miedzianych, lub
ofowianych 7le wycynowanych, piwo moze byé zanieczysz-
czone olowiem lub miedzig. Smak piwa slodkawy, me-
taliczny, po wypiciu nastepujace zatrzymanie stolca, kolki
kazy si¢ domyslaé o obecnogci w piwie olowiu. W takim
razie najlepszym odczynnikiem jest plyn probierski Hah-
nemana, ktory tworzy z solami olowianemi osad czarno-
brunatny. Po uiyeiu piwa, w ktorémby mied/ sie ZNaj-
dowala nastepuje ckliwosé, wymioty; wlozywszy do piwa
czysty noi stolowy, osadzi sie na nim mied; w postaci
proszku czerwonego. Ammoniak tracy sprawia osad nie-
bieski. j

Z tego, cosmy dotad powiedzieli, pokazuje sie, i
jedynie oszukanstwa popelniane przez dodanie istot z kro-



lestwa mineralnego wykry¢ zdolamy. Najstosowniejsza
wiec byloby rzecza: usunigcie wszystkich okolicznosci nie-
sprzyjajacych piwowarstwu, oraz nakazanie przez Rzad
pewnego stalego sposobu wyrabiania piwa.

Do okolicznoéei niesprzyjajacych piwowarstwu, nale-
13: zbyt wielka czestokro¢ cena chmielu, brak drzewa,
brak przyrzadéw do gotowania, wysoka taxa od wyrobu
piwa, nieumiejetnos¢ piwowaréw a nareszcie chciwosé
wielkich zyskéw. Aby temu o ile moina zapobiedz, po-
winien by¢ przez Rzad zaloiony wzorowy browar, w kto-
rymby rzeteine, stale ceny piwa ustanowione byly. Taki
browar ma sluzy¢ za wzor wszystkim; oraz w nim mlo-
dziez poswigcajaca sig temu zawodowi ksztalcic. sie po-
winna. Mlodziez oddajaca sie piwowarstwu, poprzednio
powinna naby¢é potrzebnych wiadomosci w szkole techni-
cznéj, a przed wyzwoleniem si¢ na majstréw poddac sie
scislemu examinowi ze wszystkich wiadomosci, do ich
zawodu si¢ odnoszacych. <+

Piwowarzy powinni mieé wszelka wolnosé co do ilosci
'-.wyrabianego piwa, jedynie pod wzgledem jakosci swego
wyrobu poddani byé winni bacznemu dozorowi Policyi.
Po kazdéj warce badaé nalezy pewna ilosé piwa umiesz-
czonego w beczce nacechowanéj. Maja by¢ ustanowieni
biegli urzednicy przysiegli, ktorzyby w nieoznaczonym cza-
sie browary zwiedzali, oraz za kaidém doniesieniem o
falszerstwie, sledztwo przedsiebrali; przekonanych zas o
oszustwo piwowarow, lub szynkarzy pociagali do surowéj
odpowiedzialnosci.

W I N O.

Najpowszechniéj znany napoj wyskokowy, pochodza-
ey z wycisnienia jagéd rosliny zwanéj Winng latorosla
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(Vitis vinnifera Lin). Krzew ten uprawianym byt od naj-
dawniejszych czaséw; a nawet jak powiadaja od czaséw
Noego. Zdanie to zdaja sie potwierdzaé éwiadectwa Klar-
dena (Clardin), Tourneforta, Gueldenstaedta, ktorzy zna-
leZli rosline te w stanie dzikim w gorach Armenii. Win-
na lator6sl za czaséw Homera miala by¢ hodowana w Azyi
mniejszéj i na wyspach morza egiejskiego. W Niemezech
kolo r. 82 po Chr. byla znana. We Francyi zas, w pro-
wincyach nadreiskich i na Wegrzech w drugiéj polowie
trzeciego wieku, miano uprawia¢ winnice,

Sklad chemiczny wina. Wino z jagod wycisnione,
jest polaczeniem sie chemiczném wody, wyskoku, pier-
wiastku wonnego, barwnika, cukru, gummy, tudziez nie-
ktorych soli i kwasow. _

Bezwatpienia jest najszlachetniejszym napojem, ktéry
z miarg i stésowna przezornoscia uzyty, rownie dla cho-
rych, jak i dla zdrowych, moie by¢ dobroczynnym. Wino
powinno byé przedmiotem najwigkszéj bacznosci Policyi
lekarskiéj, gdyi z jedndj strony, pociag wielki do picia
wina, prowadzi do nieumiarkowania; z drugiéj zas sprze-
darz jego obiecujaca korzysci, czestokroé bywa powodem
falszowan.

Dobre wino podnosi czynnosé trawienia, rozwesela
umysl, a w wiekszéj iloci uzyte, upaja. Wina maja roz-
maity smak, barwe, czesci skladowe a zatém i dzialanie
ich na ustr6j ludzki jest roine. Pochodzi to od ojezyzny
winnéj latorosli, od jéj gatunku, oraz od gruntu na kto-

. rym jest uprawiona.

Wina podzielié mozemy w ogéble na 1) Nieeuropej-
skie i 2) Europejskie. |
Miedzy piérwszemi najlepsze sa: z przyladka dobréj
nadziei, z wysp kanaryjskich, Madera, Constance. Z pomie-



dzy europejskich: wino cypryjskie, alikantskie, Xeres, Malaga. |
Z francuskich: Clan Vougeau, Bordeaux, Frontignau, szam-
panskie, Saint Perre. Wina te s mniéj wiecéj stodkie, nie-
kiedy cierpkie, barwy bialéj, jasno, lub ciemnoczerwoné;j.

Pomig¢dzy wloskiemi ulubione jest Lacryma Christi,
sycylijskie Marsala, ktore wszedzie w Europie sprzeddja
za Madere. Montepulciano jest krolem win wloskich.

W Wegrzech najlepsze wino jest w okolicach To-

kaju, tudziez Maslarze.

Wina niemieckie sa kwaskowate, lub cierpkie, dla
tego nie tak predko upajaja, jak inne. Najslawniejsze sa
wina renskie, a migdzy temi: Steinwein i Johannisberger.

Austryackie wina malo co r6znig si¢ od dobrego octu.

W starych winach oprocz wspolnych czesciskladowych
przewazajace sa: cukier klejowy, wyskok, winnik i pier-
wiastek barwiacy roslinny; w slodkich winach jest cukier
klejowy i wyskok; w kwasnych kwas winny; w Sciagaja-
cych garbnik i pewna czes¢ k. gallasowego; nareszcie
w bialych mniéj jest barwnika roslinnego, jak w czer-
wonych. '

Poniewaz wina'zagraniczne s rzadsze i kosztowniejsze,
wino stare jest lepsze, czerwone ulubiensze i przez to
droisze od bialego, a wino kwasne, nie jest pokupne,
winiarze nasladuja sztuka wina zagraniczne, stabemu do-
daja mocy, bialemu udzielaja barwy ciemniejszéj, kwa-
$nemu wreszcie odejmuja ten smak nieprzyjemny.

Znane dotychczas falszowania wina (wyjawszy falszo-.
wanie olbwiem) nie s3 wprost zdrowiu szkodliwemi. —

" Falszowanie wina olowiem, juz mialo miejsce u Rzy-

mian, lecz poiniéj poszlo w niepamigé; dopiero wediug
zdania Orfili wprowadzone bylo napowrét w uzycie, przez
pewnego mnichaz Czarnego lasu (Schwartz Wald). W Niem-
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czech juz wr. 1548 surowe wyszly zakazy, wzbraniajace
uzywania crkru olowianego do falszowania wina, W Wir-
tembergskiem kara smierci byla ustanowiona na przestep-
ce téj ustawy.— Wszelako ai do téj chwili nie mozna
bylo falszowaniu zapobiedz. — We Francyi winogrona
wyciskane bywaja najczesciéj w maczyniach olowianych.
Tajemnicze sposoby winiarzy nadawania winu przyjemne-
go smaku, zawisly zwykle na uzyciu przetworéow olowia-
nych.— Po uiyciu takiego wina objawiaja si¢ zjawiska
otrucia— powoli wprawdzie i niewidzialnie wywiezuje si¢
choroba, lecz tém gorzéj, gdyi zakonczenie jéj bywa zwy-
kle smutne.-— Dr. Zeller, lekarz wirtembergski, ktory
szczeg6Olniéj zajmowal sie wykryciem falszowan wina,
uwazal na chorych, ktorzy takie wina pijali, nastepujace
zjawiska : mocny b6l glowy, niespokojnosé, bole w piér-
siach, kaszel gwaltowny, sciskanie w okolicy Zoladka, na- !
brzmienie brzucha, odnég, goraczke trawiaca, a naresz-

cie Smieré.

Jezeli wino ma niezwykly smak slodki #), po wypiciu
pozostawia na jezyku smak metaliczny, i tanio jest sprze-
dawane; wtedy nawet bez poprzedniéj proby moizna pra-
wie z pewnoscia wnosi¢ o obecnosci w niém olowiu. Dro-
ga chemiczng bardzo predko wysledzimy oléw przez wo-
de wysycona gazem wodorodno siarkowym. Wtedy olow
opada w postaci proszku czarno-brunatnego. Kwas siar-
kowy daje osad bialy.

Dla odkwaszenia winauzywaja: weglanu potazu, sody
b wapna.— Sole te istniejg w winie w stanie octanow.
Chcae wykryé ich obecnose, uiywamy nastepujacego spo-
sobu:

*) Zwlaszcza, jezeli to si¢ wydarzy w roku, nie bardzo sprzyja-
jacym winobraniu.
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Weglan potaiu z tatwoscia sie poznaje: parujac wino
podejrzane w czarce, nad lampka spirytusowg, lub nad
zarzewiem. Pozostala istote stala nalezy rozla¢ wyskokiem,
przecedzi¢ i wkoncu doda¢ kwasu winnego. Otrzymamy
osad bialy krystaliczny winianu kwasnego potazu.— Dla
wysledzenia sody, parujemy wino jak poprzednio do su-
chosci, daléj otrzymang masse¢ praiymy w tyglu, zweglo-
na, wytrawiamy w roscienczonym kwasie saletrowym,
nastepnie plyn przecedziwszy, zmowu parujemy do su-
chosci i w koncu topimy przed dmuchawka. Natenczas
tworzy sie charakterystyczny plomien zo6lly. Wreszcie
chege sie przekonaé o obecnosci wapna w winie, doda-
jemy do wina rozezynu ammoniaku zracego tak dlugo,
poki wino nie bedzie dziala¢ alkalicznie; a pozniéj uiy-
wamy rosczynu kwasu szczawiowego. POW§tﬂllie nieros-
puszezalny osad szczawianu wapna.

Do sztucznego zabarwiania wina uzywaja soku roi-
nych roslin, jakiemi sa: owoce tarniny, [glog, bzowki,
maliny. Wedlug niektorych takie drzewo kampeszyjowe,
sandalowe, fernambukowe, a nawet buraki maja by¢ w po-
wyzszym celu uzywane. Lecz to nie zdaje si¢ by¢ pra-
wda, poniewaz ztad wino mialoby smak przykry. Ros-
czyn cukru olowianego w naturalném winie czerwoném
sprawia osad zielony, w winie czerwono zabarwioném
przez bzowki, lub czernice niebieski, zas przez drzewo
fernambukowe, lub sandalowe, czerwony.

Winiarze w celu uchronienia wina od zepsucia, na-
kadzaja beczki siarka, poczem je zaraz winem wypelnia-
ja.— Dzialanie to wstrzymuje kisnienie — oprocz tego
wina blade nabieraja mocniejszéj barwy 76itéj. Wino
takie sprawia odurzenie, ped krwi do glowy i oslabia
uklad nerwowy. Powyisze oszukanstwo latwo si¢ daje

' 2
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odkryé: jezeli bowiem nalejemy do takiego wina kilka
kropel rosczynu saletranu srebra, wino staje si¢ czerwo-
no-brunatne, a w koncu czarne. Wlozona blaszka sre-
brna czernieje ¥),

Poniewaz stare wina bywaja pospolicie barwy ciem-
niejszéj, jak mlode, przeto ostatnie zabarwiaja: palonym
cukrem, palong skrobig ziemmiaczang i pozniéj za stare
sprzedaja.— Aby slabemu winu nada¢ mocy, mieszaja je
z wyskokiem, lub gorzatka., Wkrotkim czasie po uskute-
eznioném pomieszaniu, sam smak rozpozna oszukanstwo,
po6Zniéj atoli jest to prawie niepodobienstwem.

GORZALKA.

W ktéorymby czasie gorzalka byla wynaleziona, nie
da si¢ z pewnoscia powiedzied; to wszakie wiemy, iz
Rzymianie i Grecy, nie znali sposobu oddzielania wyskoku
z napojow tenie zawierajacych; jak rownie nie wiedziel
o moinosci otrzymywania go z istot podlegajacych kisnie-
niuv. Wynalazek otrzymywania wyskoku przez odkraplanie,
mial miejsce na wschodzie; a powszechnie sadza, i Eu-
ropejezycy wyuczyli sig go od Arabéw, W wieku XII Abul
Kases wynalazl przyrzad destylacyjny, za pomoca ktorego
wyskok z wina oddzieli¢ potrafit. Oftrzymany tym sposo-
bem plyn nazywano Vinum wstum. Arnoldus de Villa nova

") Jezeli siarka uzyta w wspomnionym celu byla nieczysta, lecz
jak zwylkle zawierata arszenik, antymon, lub bizmut, wtedy
istoly te udzielaja si¢ takze winu. Plyn probierski Hahne-
manna wykryje ich obecnosé. 1 tak z arszenikiem daje osad
Z6Ity oranzowy, z antymonem zloto-zéMy. Z wina za$ za-
wierajacego w sobie bizmut, wszystkie obce istoty stracaja
sig rosczynem potazn, osad wysyca sie kwasem saletrowym,

a z tego wydziela si¢ niedokwas bizmutu przez wode desty-
lowana.




w Katalenii, i Rajmundus Lullus przejeli od Arabow spo-
s0b wyrabiania alkoholu. W wieku XIV Modericzykowie *)
sprzedawali poludniowym Niemcom wyskok, jako $rodek
tajemniczy chronigey od wszystkich choréb zaraZliwych.
Jak wielka dzielnos¢ temu napojowi w Gwczas przypisy-
wano, wnosi¢ mozemy ze slow pewnego lekarza niemiec-
kiego Michata Schrick’a #%), ktéry méwi: Iz ten nie be-
dzie nigdy chorowal, kioby codziennie rano wypil pol
lyiki wyskoku. Na poczatku wieku XV zacz¢to naduiy-
wac rzeczonego mnapoju, lecz z.bélem wyznaé musimy, =
iz. przesadzone pochwaly samychzeilékarzy, bardzo si¢ do '
tego przyczynily. Tym sposobe orialkh" 7 lekarstwa
zamienifa si¢ w zwykly napdj, k g uzycie Totem hly-ﬂ‘t ol
skawicy rozeszlo si¢ po Europle. Chciwi Wlosi dla na-
dania jéj przyjemnego smaku, dodawali: cukru, réinych
istot aromatycznych schlebiajacych podniebieniu, nazywa-
jac takie migszaniny Liquorcs. W Paryiu za czaséw Ka-
tarzyny z Medyceuszow, zaslubionéj Henrykowi II, przez
Wlochéw upowszechnione bylo wyrabianie wspomnianych
likier6w (Liqueurs). Niektorzy z ksiagzatniemieckich ¥#¥%¥)ze
wzgledu na dobro ogéltu, usilowali powsciaggnyé zbyt roz-
szerzone uzycie gorzalki; lecz nma préino. Uiycie jéj, ro-
zeszlo si¢ nawet miedzy nieoswieconymi narodami Auzyi,
Ameryki, ktore z mléka konskiego, krowiego, oraz z roé-
. inych plodoéw ziemi swojéj, jak najprostsza droga, wyu-
E czyly si¢ sposobu przyrzadzania tego napoju. Powiadaja,

ze do Polski pewien Czech nazwiskiem Ka wprowadzil

|

__ ') Jak Swiadezy Alexander Tassonius.
] **)  Michael Schrick. Verzeichniss der ausgebrannten Wasser.
~ Augsburg 14383.
***) Wilchelm II i Filip zwany Magnanimus Landgrafowie hescy.
!: Gustaw I krél szwedzki.

; 2.

- —
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") Wiadomos$é te czytaé mozna w dziele Jakdba Kazmicrza
Haura: Sktad albo Skarbiec Oekonomiki w Krakowie w roku
1693, str. 164.

sposob urzadzania gorzalki r. 1529; zarazem utrzymuja ,
iz do tego stopnia jéj naduzywal, ie w konicu zginal w skut-
ku dobrowolnego spalenia (Combustio spontenea ). Ztad
ma pochodzi¢ nazwisko polskie gorzal-ka *)
Gorzalka podobnie jak inne napoje wyskokowe w ma-
Yéj ilosei wzyta, przez zadrainienie blony szluzowéj wy-
scielajacéj usta, oraz glucmh)w slinowych, powieksza
wydzielanie szluzu i Sliny, ugaszajac zarazem pragnienie.
Wér(’)d podroiy, dy przez dtuiszy czas niedostawalo po-
gekad i glod. W czasie upalow
1 ilesei wypita, nie tylko (jakes-
gasi pragnienie, lecz procz tego
Je wyskokowe uzywane wsrod je-
d/ema podbudzaja lrawienie, prazyspieszaja obieg krwi,
wzmacniaja uklad nerwowy; gorzalka wiec dla ludzi bie-
dnych karmigeych sie pokarmami grubymi, trudnymi do
slrawienia, uiywana z umiarkowaniem, moie byé zba-
wiennym napojem — gorzatka zaprawiana cukrem, oprocz
wyzéj wyliczonych przymiotéw jest pozywna. Dodane do
nidj istoty aromatyczne jakoto: wanilla, gozdziki, cynamon,
koper, i (. p. sile jéj podbudzajaca zwigkszajy.  Pedzona
z Srodkami gorzkimi n. p. z plolunem, skurkami poma-
ranczy, ozywia sily zoladka zwolna trawigcego. Urzadzo-
na zas z migdalami gorzkimi, 2 pestkami ze $liwek,
brzoskwin, jest szkodliwa; w tych bowiem istotach jest
kwas wodosinny. Dlugie i nieumiarkowane uzycie gorzal-
ki* przytepia czynnosé nerwéw do trawienia przeznaczo-
nych, oraz przythumia ruch dowolny mies.- U pijakow
z powolania znika cheé do jadta, blona $luzowa wyscie-



21

lajaca Zoladek przechodzi w stan w p6l zapalny; a po -

niejakim czasie, jezeli nie przestaja tego nieszczesnego
nalogu, ulega prawdziwemu zapaleniu, przechodzacemu
pozniéj w stwardnienie scian Zoladka, a nawet w owrzo-
dzenie. Procz tego: nabrzmiewa watroba, zatyka sig,
czynno$é naczyn wsysajacych upada, gruczoly kréskowe
twardnieja, uklad nerwowy oslabia sie. Wreszcie wy-
wiezuje si¢ tak zwane Drzenie pijakéw, migsa wiednieja,
a nakoniec spostrzegamy schnienie ogolne i puchling, zwy-
kle poprzedniki smierci. '

Narody pélnocne jakoto: Polacy, Rossyanie, Szwe-
dzi, Dunczycy, Anglicy, polnocni Niemcy i Francuzi, wiel-
ki maja pociag do mapojow wyskokowych, a nastepnie i
do gorzatki.

Wedlug rozmaitéj jakosci gorzalki, stosownie do ilo-
$ci zawartego w nidj wyskoku, oraz istot z ktorych przy-
rzadzang bywa, rozrézniamy kilka gatunkow, jakoto: otrzy-
mywang ze zboza, z ziemniakow, z wytloczyn winogron
(koniak), rum, arak. Sa to mnmi¢j wigc¢j pojedyncze na-
poje wyskokowe, bedace wypadkiem kisnienia i odkro-
plenia. Inne za$, jak n.p. Rosolis, Persicos, i t.p. sa
pomigszane i zanieczyszczone rozmaitemi istotami i dla
tego szkodliwsze, jak pierwsze.

Gorzalka wiec, jako napdj dzis najpowszechniéj uzy-
wany, zasluguje na szczegélniejsza uwage Policyi lekar-
ski¢j; gdy z powodu blednego jéj urzadzania, umysinego
falszowania i przypadkowego zanieczyszczenia, najszko-
dliwsze skutki na zdrowie mieszkancow wyniknaé moga.
Dobra gorzalka powinna by¢ czysta, jasna, zapach mieé
moeny lotny, smak wlasciwy palacy, zapalona ma dawac
plomien  piekny. niebieski, oraz zawieraé. wyskoku 0,30
lub 0,40, ' R
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Falszowana bywa przez dodatek: octanu otowiu, Sy-
rupu, hatunu, kwasu siarkowego, imbiéru, pieprzu, i t.p,
W razie wigc podejrzenia, i7 gorzalka zawiéra wspomnia-
ne istoly korzenne, parujemy ja zwolna az do pozosta-
tosei 1/ cze$ci. 'Wtedy ulatnia si¢ wyskok, a pozostaje
plyn wodnisty, mleczny, posiadajacy smak ostry, korzen-
ny, z ktérego przekonamy sie, jaka z powyzszych istot
uzyta byla. Jezeli gorzalka zawiéra w sobie olejek -lotny,
za dodaniem wody mlecznicje i potrzebuje dluiszego cza-
su, nim si¢ wyjasni. Gdy zas zadaniem jest szynkarza,
‘aby wkrotee mégl sprzedawac ten napoj jui jasny, dodaja
przeto do wspomnionéj gorzalki rozezynu octanu olowin,
przez co po doskonalém wymieszaniu, po 24 godzinach
wraca do pierwotnéj przejzroczystosci. Zastanbwmy  sie
tylko nad nastepstwami, wynikajacemi z uzywania takidj
gorzalki?

Chcaé sie przekonac o obecnodci téj trucizny, naste-
pujacym sposobem postapi¢ sohie mozemy: bierzemy pe-
wna ilosé rzeczondj gorzalki, na szkielko od zegarka i
dolewamy kilka kropel kwasu siarkowego, lub rozczynu
siarkanu sody. Jezeli byla sél olowiana wyzéj wymie-
niona, powstanie osad bialy. Nieuczciwi kupey uzywaja
takze octanu olowiu do odbarwienia zoltego koniaku;
lecz majezesciéj nie umieja go nazad z niego wydzielié.
Yatwo przewidzieé, jakie skutki wynikng po uzyeiu tego
napoju. Dodany do gorzalki k. siarkowy w celu nadania
jéj mocy i ostrosci, przez rozezyn chlorku barytu odkry-
tym byé moie. Powstaje obfity osad bialy. Najpospolit-
sze wreszeie falszowanie gorzalki dzieje si¢ przez domie-
szanie wody. Wysledza si¢ zwykle za pomoca narzedzia
zwanego Areometrem, ktory im glebiéj sie zanurza, tém
wigcéj gorzatka zawiera wyskoku — i przeciwnie,
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Jezeli gorzalka pedzona n. p. ze iyta bedzie pomie-
qzana z ziemniaczana, lub jeieliby w czasie jéj odkrapla-
nia dorzucone byly nasiona bielunia, kakolu, pieprz tu-
recki, lub zwykly; jezeli likiery przyrzadzane beda z mi-
gdatami gorzkimi; natenczas oszukanstwa takie tylko ze
smaku i szkodliwego dzialania na zdrowie, nie za$ przez
chemia wykrytemi by¢ moga.

Lubo gorzalka sama przez si¢, nie jest zdolna roz-
pusci¢ miedzi; jednakowoi w czasie odkraplania -ulainia
sie 7z nia pewna czesé k. octowego w niéj bedacego do
helmu i kwas ten wrurze chlodnika tworzy octan miedzi.
Dzieje si¢ to szczegOniéj wtenczas, jezeli narzedzia stu-
7ace do odkraplania, nie sa czysto utrzymywane. Gdy
wédka w gorzelniach w wielkiéj ilosci pedzong bywa, za-
tem czastka rozpuszezonego w niéj octanu miedzi, jest
zbyt mala i za nadto rozdzielona, izby mogla wywolac
rjawiska otrucia; wszakze zaprzeczy¢ si¢ nieda, izby przy
codziermém uzyciu nie byla szkodliwa.  Aby wiec temu
zapobiedz, helmy i rury w chlodniku jak najezysciéj po-
winny by¢ utrZymywane. Sposoby wykrycia miedzi, lab
olowiu w gorzalce przechowywanéj w podobnych naczy-
niach, sa tez same, o jakich mowilismy przy innych na-
pojach.

ARAK

Prawdziwy arak jest napojem wyskokowym otrzymy-
wanym przez kisnienie : z soku palmy kokosow¢j, z owo-
cow kokosowyeh, a mnajezesciéj z ryiu. Powinien by¢
ezysty, jasny, barwy zoltéj, smaku wlasciwego, zapachu
przyjemnego , w 100 czesciach ma zawieraé 52—54 wy-
skoku. Falszowanym bywa niekiedy przez dodatek holo-



A
turyi ¥) lub niektérych roslin ostrych, jakiemi sa: korzen
rumianu zebownika, pieprz turecki, nasiona gorczycyit.p.

Po uzyciu takiego araku pozostaje na jezyku i podnie-
bieniu mocne palenie,

R U M.

Rum przyrzadzanym bywa z soku trzeiny cukrowéj,
poddajac go kisnieniu. Jest slabszy od araku i im star-
szy, tém lepszy. Dobry rum jest barwy 76ttéj winnéj,
przejzroczysty, posiada zapach mocny wyskokowy, smak
wlasciwy, w 100 czedciach zawiera polowe  wyskoku;
gorszy gatunek zowie sig Tafia, wyrabiany z odchodéw
pozostatych od robienia cukru.

Sztuczny rum otrzymuje si¢ z gorzalki pomigszandj
z kwasem siarkowym i nadniedokwasem mangenezu; lub
dodajac jéj: kwasu mrowkowego, eteru octowego, saletro-
wego 1 roinych istot empireumatyeznych. Droga che-
miczng oszukanstwo takie z trudnoscia wykryé sie daje,
jedynie smak i zapach najlepsza w takim razie sa wska-
z0Wka. |

ME O D.

Miod jest najulubieriszym i od niepamigtnych czasow
w kraju naszym uzywanym napojem. Wyrabianym bywa
przez golowanie przasnego miodu w pewnym stosunku
z woda, i odstawienie do kisnienia, Zwykle dla nadania
mu mocy i przyjemniejszego smaku, w-czasie gotowania
dodaja rozmaitych ist6t aromatycznych np. cynamonu, ga-
ek muszkatowych, gozdzikow, kardamonu,, -chmiélu, ja-
toweu, i t. p.  Z urzadzonym tak miedem migszaja cze-
stokro¢ wymocze z wisni, malin, dereni i t. p. i stad

*)" Gatunek wielonoga 7yjacego w oceanie indyjskim.




powstaja: Wisniaki, Maliniaki, Dereniaki.... Dobroé¢ tego
napoju, zalezy od dobroci i czystosci uiytego miodu
przasnego. W ogéle powinien byé czysty, jasny, barwy
brunatno - czerwonéj, zapachu mocnego korzennego, sma-
ku przyjemnego, stodkiego. Zlym zaé jest wszelki miod -
zbyt woda rozlany, nieczysty, barwy brudnéj czarnéj,
za mlody, kwasny, gorzki i t. p.

P ACTZ.

Jeieli pacz z cala przezornoscia dietetyczng za napoj
uzyty ma dobroczynnie dziala¢, wszystkie potrzebne przy-
prawy, jako to: arak lub rum, cukier, woda powinny by¢
swieze i nie falszowane, oraz w takim stosunku dodane,
aby jedna przyprawa nad druga nie przewaiala. W prze-
ciwnym bowiem razie, wicksze zdrowiu grozi niebez-
pieczenstwo, jak po uzyciu innych napojow wyskokowych.

HERBATA.

Pod tém nazwiskiem rozamimy napar z rosliny zwa-
néj Thea viridis, lub Thea Bohea. Kolo roku 1660 ku-
pey hollenderscy sprowadzili ja do KEuropy. Lekarz zas
hollenderski Cornelius Boontekuh wychwalal herbate ja-
ko wszechlekarstwo przeciw wszystkim chorobom. Czesci
sktadowe 'téj rosliny sa: wlasciwy oléj lotny, garbnik,
gumma, i wlokno roslinne. ;

Herbata staba i w maléj ilosci po znuizeniu ciala,
jest. napojem pokrzepiajacym i orzeiwiajacym — zdobrym

takze skutkiem uiyta by¢é moze po chwilowém naduzyciu

napojow wyskokowych, po uzyciu pokarmoéw  thustych,
niestrawnych. Stosowna jest osobom otylym, oci¢zatym,
zwykle zycie siedzace prowadzacym; jak mniemnidj mie-
szkanicom  krajow zimnych i wilgotnych, . O ile z jednéj



strony mierne uiywanie stabéj herbaty, czestokroé jest
zbawienném, o tyle z drugiéj naduiywanie onéjze
zwlaszeza  mocniejszéj, (jak sie to dziaé zwykto u
Rossyan) sta¢ si¢ moie przyezyna wielu cierpien. Mo-
cna herbata’ u os6éb nieprzyzwyeczajonych, szczegolnid
u kobiet sprawia: sucho$¢ w gardle, ciénienie w dolku
podsercowym, niespokojno$é, bicie serca, zawrot glowy,
bezsennos¢, marzenia, nudnoéei, a nawet wymioty. U o-
sob nawyklych do tego napoju, powyisze zjawiska nie
89 tak widoczne, lecz za to inne okazywacé sie zwykly,
jako to: upadek czynnosci zywotnych, ogélna watlosé
ciala, slabos¢ ukladu nerwowego, rozwolnienie blon 7o-
ladka, zmniejszone odiywianie, bladoéé twarzy, chudnie-

~nie, uplawy ‘biale u kobiet, rozmaite hysteryczne i hy-

pokondryczne cierpienia, i t. p.

Falszowanie herbaty. W handlach falszowanie her-
baty na-tém si¢ glownie zasadza, iz zle gatunki sprzedaja
za dobre, nasladowana herbate, za prawdziwa. W miejscach,
gdzie znaczna ilosé herbaty spotrzebowana bywa, kupey
skupuja nazad wygotowane juz listki, suszy je, zabarwia-
ja, zwijaja i powtornie za swieze sprzedaja. Zamiast her-
baty zielonéj, podstawiaja listki glogu pospolitego; a w miej-
sce czarnéj liscie tarniny, nadajac im barwy czarnéj za
pomocy odwaru z drzewa kampeszyjowego. Do zabarwie-
nia zwykléj herbaty uzywaja octanu miedzi. Wspomnio-
ne tu oszukanstwa tatwo wykryé, majac wzglad na ce-
chy botaniczne listkéw prawdziwéj herbaty. Sa one male
ostro zakonezone, po brzegach, gleboko zabkowane, utka-
nie ich jest migkkie, barwa zywa jasno zielona, powierz-
chnia gorna gladka, 1Sngca ~ Dla dokladnego wybadania
dobrze bedzie listki te poprzednio przez kilka godzin
w wodzie wymoczy¢., Liscie tarniny w peréwnaniu ze
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swoja dlugodcia sa szersze jak listki herbaty, ksztaltu
wieeéj okraglawego, w koncu tepe, nie tak gleboko zab-
kowane, powierzchnia ich nie- jest tak gladka, utkanie
mniéj delikatne, barwa oliwkowo-zielona. Dla odkrycia
sabarwienia drzewem kampeszyjowém, postuzyé moze na-
stepujacy sposob: podejrzang herbate zwilzamy i pocie-
ramy o czysty papicr bialy, jezeli pozostaja smugi cic-
mno-niebieskie, jest to oznaka powyiszego zabarwienia.
Jeieli herbata zabarwiona byla octanem miedzi, kloci-
my ja w kolbie szklannéj z ptynnym ammoniakiem. W ta-
kim razie plyn nabiera barwy pigknéj niebieskicj. Chin-
czycy na riejscu  czesto liscie niedokladnie wysuszone
pakuja do skrzyn wylozonych olowiem, przez co herba-
ta nabiera wlasnosci trujacych. Niektorzy sadza, iz w Chi-
nach do suszenia herbaty uzywaja powszechnie tablic
miedzianych; - lecz temu sprzeciwia si¢ Kampfer, ktory
sam byl obecny calemu postepowaniu z herbata.

Poniewaz uzywanie herbaty tak si¢ rozpowszechnilo,
iz 7adne przepisy, a nawet znacznie podwyiszona oplata
od sprowadzania nie zdofaja wstrzymac mieszkancow od
jéj uiycia; Policyi przeto lekarskiéj nic innego nie pozo-
staje, oprocz ostrzegania o zlych skutkach wyniknaé¢ mo-
gacych z nieumiarkowanego uzycia tego napoju, oraz za-
pobieganie sprzedazy ztéj, lub falszowanéj herbaty.

We Francyi zalecano w miejsce prawdziw¢j herbaty
listki nastepujacych roslin :

Przetacznika lekarskiego, Rozy dzikiéj, Melissy le-

karskiéj, Poziomki zwyczajnéj i Koszyszki cytrynowdj.

K A W A.

Rozumimy pod tém nazwiskiem napoj urzadzony
7 owocow rodliny zwanéj: drzewo kawowe (Coffea ara-



bica).  Ojezyzng téj rosliny sa: wyzyny Etiopii, tudzies,
- Arabia szezeSliwa,  Dzi$ rozkrzewiona jest we wszy-
stkich czeseiach swiata, I tak: z miejsca swego rodzin-

' nego najprzod przeniesiona byla do wschodnich Indyj;
poiniéj do zachodnich, a nareszcie do poludniowéj Ame-
ryki i osad europejskich w Afryce. ‘
Poczatkowa historya drzewa kawowego jest niepe-
wna; o odkryciu uzywania jego owocow, nastepujaca jest
powies¢ na wschodzie. Mnich arabski nazwiskiem Hadschi-
Omar znienawidzony od swego przelozonego, wypedzo-
ny byl z klasztoru.. Omar omdlaly z glodu, znalazlszy
w okolicy po ktoréj sie blakal, dziko rosnace drzewo
kawowe w wielkiéj obfitosci, postanowilt owocéw jego
nieznanych mu dotad, uiywaé za pokarm; i z wielkiém
podziwieniem przekonal sie, 7e tym sposobem uwolniony
byl od dokuezliwego glodu. Po niejakim czasie zdarzylo
si¢, iz spotkal jednego z towarzyszow klasztornych, kto-
ry mocno byt zdziwiony, widzac Omara jeszcze zyjacego.
Omar opowiedzial mu caly swlj sposOb zycia, a tenze
nie omieszkal o tém doniesé¢ przelozonemn, Przelozony
uwazajac w tém wszystkiém opatrznogé Boga czuwaja-
cego nad nieszczesliwym Omarem, przyjal go nazad do
klasztoru i zajal sie pilnie uprawy drzewa kawowego ¥),
W Arabii w XV wieku uzywano napoju, ktory my
kawa zowiemy. Przy konicu XVII stulecia burmistrz am-
sterdamski  Weiser przywitzt drzewo kawowe zMokki na
wyspe Jawe i tam zajal si¢ jego nprawianiem. Z Jawy
kilka mlodych drzewek przestal do ogrodu botanicznego
w Amsterdamie, zkad jedno dostalo sie do Paryia. Ka-

") “Mnich ten do dnia dzisiejszego ma by¢ uwazany od Arahéw
za swigtego,
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pitan Declieur r. 1710 z Paryza przeniost te rosline na
wyspe Martynike i w Antyllach rozpowszechnil.

Cresci skladowe surowych ziarek sa: wlasciwy pier-
wiastek Coffein, kwas kawowy, kwas garbnikowy, pier-
wiastek gorzki, nieco tluszczu i cukru, nareszcie znaczna
ilos¢ wiokna roslinnego w wodzie nierozpuszczalnego.
Przez palenie ziarnka ulegaja zmianom, ktére dotad z pe-
wnosecia nie s3 wykryte. .

Kawa w maléj ilosci i nie czesto za napdj uzywana,
podnosi uklad krwionosny i nerwowy, rozwesela umysi,
wspiera trawienie. Uzywana zas zbyt czesto i za mocna
(jak si¢ to u mas dzieje) wywoluje roine przypadiosci
nerwowe jako to: drganie czlonkow, podskakiwanie scie-
gaczbw, bezsennosé, zle trawienie, kurcz zoladka, ude-
rzenia do glowy, u kobiet okwite czyszczenia miesigczne,
nieplodnosé, zmniejszenie popedu plciowego, zastoiny
krwawnicowe i t. p.

Rozrozniamy w handlu trzy gatunki kawy: 1) kawe
arabska, czyli lewandska; ktoréj ziarnka sa okragle, co
do wielkosci najmniejsze, barwy z siwéj w zielonkowaty
wpadajacéj. 2) Wschodnio-indyjska; ziarnka wielkie, zolte.
3) Zachodnio-indyjska; ziarnka srednij wielkosci, zielonko-
wate. Kawa lewandzka w ziarnkach malych, cigikich, zie-
lonkowatych, ogoloconych ze skurki, jest najlepsza. Prazy-
wozona bywa w workach skurzanych obwinietych matami
7 trzeiny, Inb suknem; w  beczkach umieszczanych na
pokladzie okretu w miejscu suchém. Jezeli zas sklada sie
7 ziarek wielkich, lekkich, zielonkowatych, brunatnych,
stechlych, lub wreszcie umieszczonych na pokladzie ra-
zem z surowym cukrem, rumem, pieprzem i przez wode
morska zepsutych; jest najgorsza.

Kawa w handlu sprzedawana bywa w (]WOJaklé] po-
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“staci: w ziarnkach i zmelta na proszek. Kupujac kawe

w ziarnkach pewni jeste$my, co kupujemy; lecz inaczdj
si¢ rzecz ma z kawa melta. Trzeba bowiem wiedzie¢, iz
soczewica, orzechy laskowe, jeczmien, pszenica, ryiz, pa-
sternak, marchew, zolad, szezegdlnidj zas zyto' i korzen
brodawnika mleczowego po staranném wysuszeniu i wy-
paleniu razem z prawdziwemi ziarnkami kawy, mielone i
sprzedawane bywaja. Z wyliczonych wyidj iStt')t, nie po-
siada zadna ani wlasciwego smaku, ani sity orzezwiajacé
prawdziwéj kawy; falszowana za$ niemi kawa, od pra-
wdziwéj rozrdiniona byé nie moie, jezeli rownie dobrze
zmielone beda. Chemia nawet w takim razie nic nam nie
moze dopomodsz. Swieza kawa ma barwe . pickna zoha-
wa lub zielonawg, po dlugiém za$ przechowywaniu sta-
je si¢ prawie biala. Wtenczas mni¢j bywa ceniona i (a-
ni¢j sprzedawana byé musi, Aby wigc temu zaradzié,
kupey pomagaja sobie nastepujacym sposobem: wspomnia-
ng kawe mieszajy z siarkanem zelaza, (jezeli ma by¢ zie-
lona), lub z proszkiem kurkumy (jeieli ma by¢ w6ttawa),
umieszczaja w beczkach i dop6ty mieszaja, poki nie na-
nabierze pozadanego wejrzenia. Wyliczone oszukanstwa
tatwo wykryé sie daja. Obmywszy bowiem woday kawe
zabarwiong siarkanem zelaza, olrzymamy rosczyn téj soli
fatwo znanymi odczynnikami chemicznymi wykryé sie da-
jacéj. Tak samo postepujac wysledzimy i kurkume. Pa-
lenie kawy odbywaé si¢ powinno w piecykach Zzelaznych,
przestrzegajac, aieby poznij nie byla przechowywana
W naczyniach miedzianych, lub mosigznych,— W sklepach
nie powinna si¢ nigdy znajdowac palona kawa, a’ szezegél-
niéj téz mielona; piérwsza bowiem po dluzszym czasie
niewysprzedania traci swoje dobro¢, druga zas latwo
ulega fatszowaniu.
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Na zakoriczenie wspomnie¢ nalezy, iz z powodu tak
bardzo rozpowszechnionego uiycia kawy (ktora jest plo-
dem zagranicznym dos¢ drogim), wiele, nawet biedniej-
szych rodzin odmawia sobie innych potrzeb, aby tylko
pi¢ kawe; policzywszy zas jak wielkie summy pieniezne
z kraju za kawe wywozone bywaja, zgodzimy si¢ ze zdaniem
pragnacych Wynalééé rosliny krajowe zastgpeze, z ktorychby
podobny napoj urzadzac¢ mozna. W ostatnich czasach zaleca-
no wtym celu nastepujace rosliny: korzen podroznika, zyto,
jeczmien, marchew, buraki, migdalki ziemne it.p. Wyliczo-
ne tu rosliny imwiecéj sa porowate, tém bardziéj zblizaja si¢
wsmaku do prawdziwéj kawy, palone bowiem razem z niy
przejmuja sie jéj piérwiastkiem aromatycznym. Najwieksza
wartosé miedzy niemi mialyby nasiona zbozowe, inne bo-
wiem cho¢ w maléj ilosci pomieszane z kawa, bywaja po-
wodem powstawania kwasow w zoladku.

C/Z0KOLADA.

Napéj urzadzony z palonych owocéw kakao, (rosliny
zwanéj Theobroma cacao) cukru, wanilli z dodatkiem mle-
ka, lub wody znany jest pod nazwiskiem czokolady.

Na poczatku 19 wieku Hiszpanie. i Portugalczycy
nauczyli si¢ od Mexykanéw robienia czokolady *). Czesci
skltadowe owocow kakao sa: oléj tlusty, skrobia, kléj, pier-
wiastek wonny, barwnik i istota krystaliczna saletrorod
zawierajaca Theobromin. |

Czokolada w tabliczkach nim otrzyma wiasciwa sWo-

“ja posta¢, falszowana bywa drobno sproszkowanym ry-

zem, skrobia ziemmiaczana i t.p. Dodatki te nie wielki
maja wplyw na smak czokolady i nie dadza si¢ rozeznaé

") Przekonywa o tém samo nazwisko Czoko, znaczy u Meksy-
kanéw toskot, Late woda.




samém wejrzeniem , jezeli w czasie przyrzadzaniu ciasta
~ kakaowego dobrze byly wymieszane. W miejscach, gdzie
- sie zajmuja wyrobem czokolady w wielkiéj ilogei, zamia st
~ masla kakaowego podstawiaja olejek migdalowsy, tluszez
cielecy, migdaly slodkie. O oszukanstwie wspomnianém
mamy podejrzenie, jezeli tabliczki czokolady ulegaja pre-
dko zepsuciu. W miejsce Wanilli uzywaja storaxu, ben-
zoesu, balsamu tolutanskiego, i t. p. Sa to istoty udzie-
lajace czokoladzie whagciwéj woni, po ktordj tatwo roz-
poznane byé moga. -

Dobra czokolada w tabliczkach jest barwy czerwo-
no-brunatnédj, w przetomie przedstawia powierzchniy zu-
petnie gladka, w ustach latwe si¢ rozpuszcza, pozosta-
wiajac na jezyku uczucie chlodzace. Zelazo, ktére sig
prawie w kaidéj czokoladzie (lubo w matéj ilosci) znaj-
duje, nie jest -zdrowiu szkodliwe, rownie jak i wapno po-
chodzace z kamieni uzywanych do mielenia owocHw ka-
kao. Badania chemiczne roznych gatunkéow czokolady, u-
skuteczniane we Francyi przekonaly, ii te czgstokroé za-
wieraly w sobie najwicksze trucizny, I tak: jedne znale-
ziono zanieczyszezone cynobrem (siarczyk drugi rteci) in-
ne niedokwasem czerwonym rteci. Po przyrzadzeniu na-
poju ztakidj czokolady powstawaty nudnosci, wymioty, za-
palenie kiszek. Oszukanstwo powyisze przytrafia si¢ w pod-
lejszych gatunkach czokolady; uizywane bowiem bywa dla
nadania jéj piekniéjszego wejrzenia. Za pomoca szkla po-
wigkszajacego na falszowanéj tym spobem czokoladzie wi-
dzie¢ moina kropki, a nawet praiki barwy ceglastéj. Naj-
prostszy sposob przekonania sie o oszukanstwie jest na-
stepujacy: bierzemy czokolade podzielona na drobne czastki,
nalewamy na nig wody i mocno kiocimy; po niejakim czasie
zostawiwszy w spoczynku, czokolada falszowana daje obfity
osad ceglasty, prawdziwa za polrzebuje nieréwnie dtuiszego
czasu, dla utworzenia zale dwie widzialnego osadu z61tawego.
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'THESES.

1. Character morbi est anchora, deficiente alia indica-
tione tenenda.

9. Somnia aegrorum a medicis non sunt vili pen-
denda.

3. Vis cordis propellens insuficiens est, ad explicanda
omnia visa circuli sangvinis.

4. Herniotomia,. in qua saccus hernialis aperitur, ei in
qua is non aperitur praeferenda est.

5. Curvaturae membrorum a contractis musculis pro-
venientes, optime tenotomia sanantur.

6. Petechiae, Ecchymoses, Exsudata, etiam post mor-
tem oriri possunt.

7. Sub prolapsu funiculi umbilicalis, non concesssa re-
positione, versio et extractio instituenda est.

8. Inflare aérem in pulmones neonatorum asphycti-
corum soepius nocet, quam prodest.

9. Ope solius acidi nitrici praesentia albuminis in uri-
na erui nequit.

10. Remedia specifica in medicina negari nequeunt.

11. Inter doctrinam Brunonis et Rasorii nulla fere in-
tercedit differentia.

12. De origine enthelminthorum adhuc sub judice lis
est. :

13. Prophylaxis contra Epizootias plus valet, quam iis-
dem grassantibus omnis therapia.









